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Bulles de
SICHUAN

Le nouveau petillant
sans alcool issu de jus
de raisins fermenté et
sublimé par une infusion
de poivre de Sichuan.

Une harmonie parfaite
entre fruit et épices.

POINTS CLEFS T
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cocktails. €5
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Sans alcool, pétillant,
frais, fruité et
surprenant.

Production familiale,

locale.

Faible teneur '
en sucres et faible

teneur en calories

SERVIR FRAIS
4-5°C

XAVIER

WINES

MILI—IADEE
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Bulles de
SICHUAN

AUX ORIGINES
DE CETTE CREATION

Ln voyage en Asie, la decouverte du poivre
de Sichuan et une intuition : et si cette
épice dexception rencontrait I'univers du vin ?

e cette rencontre est née une création
singuliere, a la croisee de deux terroirs et
de deux cultures.

Le raisin el le poivre se révelent naturellement
complices. Comme le vin, le poivre exprime 3
un liew, un climat et un savoir-faire.

Vol Libre : explorer, bousculer, surprendre.
La o la richesse du raisin dialogue
avec la profondeur de l'epice

— PROFIL AROMATIQUE ~——

Un petillant gastronomigue sans alcool.

Elégant précis et rafraichissant. ‘@%{ Apéritifs, moments festifs, repas en famille,
; festivals...
1 f\ﬂ ? Cocktails, mocktails...
W Il\;"f;'" ; Une alliance délicate A
. ol fruit et epice -'ﬁ."ygf,r Boisson rafrapichissante et légere
Fraicheur Motes subtilement se repondent avec
eclatante citronnées harmone, Cuisine vegétale, asiatique ou légérement relevee
cu raisin et epicées charcuterie, tapas ou plats plus traditionnels.
Parfait pour les desserts !
4@ Servir bien frais pour révéler toute sa vivacité !
|

- CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

NATURE DU PRODULT CONSERVATION FORMAT VALEURS NUTRITIONNELLES

W7 Pétillant sans alcool a base de A conserver é Bouteille 75Cl] O . (pour 100 ml)

= jus de raisins fermentes, au réfrigérateur aprés Bouchon muselet Energie : 43k / 10kcal

desalcoolises et infusés au poivre ouverture, Glucides : 2,5g dont sucres: 2,58

de Sichuan. Matiéres grasses : (g

Protéines : Og

CIBLES PRIVILEGIEES POURQUOI CHOISIR VOL LIERE BULLES DE SICHUAN ?

Cavistes %
Restaurants i ?Q
(remplacement des softs

ou sodas sucrés)

Bars Une boisson MNaturelle Faible teneur Fnl:.u:w.r..‘;lfente : Tendance et
raffinéde et et subtilement en sucres et apéritif, repas, responsable
originale épicée faible en calories cocktails sans alcool

Epiceries fines




