
D E G U S T A T I O N

Des vins gourmands au caractère
affirmé qui expriment avec
élégance la puissance du terroir.
Une bouche ronde et dense qui
s'équilibre avec des tanins fins et
soyeux et une belle acidité.

P O T E N T I E L  

D E  G A R D E  5-20 ans

D E C A N T E R  1 H

&  S E R V I R  À  16-18°

A C C O R D  P A R F A I T

Viandes rouges, fromages

C H Â T E A U  

P O N T E T  B A Y A R D
P u i s s e g u i n  S a i n t - E m i l i o n  A O C

Le Château Pontet Bayard, est un domaine qui s’étend
sur 10 hectares sur l’appellation Puisseguin Saint-
Emilion. Julien Richard (mari d’Elodie Milhade) a fait
l’acquisition du vignoble en 2013. Orienté Sud et Sud-
Est, le vignoble en coteaux bénéficie du savoir-faire
familial (vigneron depuis 3 générations). Respectueux
de la biodiversité des sols et de l’environnement,
Julien applique des pratiques culturales précises et
méticuleuses qui tendent à réduire au maximum les
traitements, laissant la pleine expression au Terroir
afin de récolter des raisins sains et naturels capables
de produire un vin de qualité.

«Un vin moderne et élégant. »

Julien Richard

À  P R O P O S  D E  C E  V I N‘‘

V I G N O B L E

S U P E R F I C I E  10 hectares

T E R R O I R  Coteaux Argilo-Calcaire

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S  25 ans

M O D E  D E  C O N D U I T E  Raisonnée

V E N D A N G E S  Récolte manuelle

Seuls les plus beaux fruits, issus d’une sélection stricte

et d’un travail minutieux au vignoble sont ramassés à

la main et triés deux fois avant et après égrappage.

V I N I F I C A T I O N

C U V I E R

Chaque parcelle est vinifiée séparément dans des

cuves ciment et inox thermorégulées afin d’extraire

au mieux la typicité et l’originalité de chacune d’elles.

Un circuit clos de remontage permet de gérer la

micro-oxygénation et de préserver les arômes de

fruit.

E L E V A G E

Une partie du vin est élevé en fûts de chêne environ

12 mois selon les millésimes.

A S S E M B L A G E

85% Merlot

15% Cabernet Franc

H V E 3  &  I S O 1 4 0 0 1


