
C H Â T E A U

M O N T C A B R I E R
B o r d e a u x  S u p é r i e u r  A O C

Issus d’un parcellaire historiquement indépendant du
Château Recougne, les raisins du Château Montcabrier
sont toujours récoltés et vinifiés séparément. Les sols
sont à dominance argiles et sables et offrent un vin
singulier au style plus épuré et dominé par le fruit.
Le vignoble de 100 hectares se situe sur la rive droite
de Bordeaux, au cœur d'un des terroirs les plus
favorables à l'élaboration des meilleurs crus de
l'appellation: le Triangle d'Or du Fronsadais. La 4ème
génération met tout en œuvre autour du savoir-faire
familial, d'une viticulture raisonnée et d'un
équipement technique de qualité pour produire de
très Grands Vins de Bordeaux.

D E G U S T A T I O N

Un vin à la robe d’un Rubis
profond et au nez de fruits rouges
croquants. L’attaque est réglissée.
Un vin concentré, équilibré, aux
tanins fins type café grillé.

P O T E N T I E L  

D E  G A R D E  5-15 ans

S E R V I R  À  16-18°

A C C O R D  P A R F A I T  

Viandes grillées, charcuteries, 
fromages

« Un Bordeaux Supérieur rond, élégant et accessible 
dans sa jeunesse. »

Elodie & Marc Milhade

À  P R O P O S  D E  C E  V I N‘‘

V I G N O B L E

S U P E R F I C I E  P O U R  C E  V I N 10 

hectares

T E R R O I R  Silico-argileux

A G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S  20 ans

M O D E  D E  C O N D U I T E  Raisonnée

V E N D A N G E S  Mécaniques

V I N I F I C A T I O N

C U V I E R

Vinification traditionnelle en cuves ciment et inox

thermorégulées. Remontages courts et réguliers.

Macération de 3 semaines. Fermentation

malolactique en cuves.

A S S E M B L A G E

85% Merlot

10% Cabernet Franc

5% Cabernet Sauvignon

C E R T I F I É  H V E 3


